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Die Reifegeschwindigkeit von Gemiise-Erbsen als Selektionsprinzip
far die Ziuchtung qualitativ hochwertiger Konservensorten®

Von ALFRED SCHNEIDER

Quedlinburger Beitrige zur Ziichtungsforschung Nr. 64

Mit 4 Abbildungen

Einer der wichtigsten Qualititsfaktoren bei Ge-
miise-Erbsen ist trotz der in letzter Zeit eingetretenen
Verbesserung und Beschleunigung der Emnte und
Verarbeitung nach wie vor das Auftreten von Trii-
bungen und Gelierungen in der AufguBflissigkeit der
Sterilkonserven.

In fritheren Verdffentlichungen (SCHNEIDER 19512
und b, 19552 und b, 1956; UNGER und SCHNEIDER,
1956) sind die physiologischen Ursachen dieser Er-
scheinung dargestellt worden, und es konnte damals
gezeigt werden, daB alle in dieser Hinsicht qualitativ
guten Sorten spdt reifen. Wihrend sich jedoch in
dem von uns urspriinglich untersuchten Sortiment

* Herrn Prof. Dr. Dr. h. ¢. Gustav BECKER zum
60. Geburtstag gewidmet.

keine frithe hochwertige Sorte fand, erwiesen sich
einige spitreifende Sorten (z. B. die Sorte FL (= Foli))
als dhnlich schlecht wie die frithen Sorten. Wegen der
von der Verarbeitungsindustrie angestrebten Aus-
weitung der Erbsen-Kampagne wurde deshalb unter-
sucht, ob und auf welchem Wege eine gezielte Selek-
tion auf Frithzeitigkeit und Qualitdt durchgefiihrt
werden kann.

Nachdem sich herausgestellt hatte, daB zwischen
der Reifegeschwindigkeit verschiedener Erbsensorten
erhebliche Unterschiede bestehen (vgl. SCHNEIDER,
1955 und UnGER und SCHNEIDER, 1956), wurden in
den folgenden Jahren die Geschwindigkeiten der
Samenausbildung an etwa 30 verschiedenen Sorten
und Zuchtstimmen gemessen. Dabei wurden als
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Kriterien des Reifegrades der Trockensubstanzgehalt,
die Menge alkoholunlslicher Substanz und die
Samenhirte verwendet. Zwischen diesen drei Reife-
kriterien bestehen sehr enge Korrelationen. Sie be-
tragen im langjihrigen Mittel zwischen Trockensub-
stanz und Samenhirte # = -+ 0,94 und zwischen
Trockensubstanz und alkoholunléslicher Substanz
# = -+ 0,96. Der Einfachheit halber wird im folgen-
den daher nur eines der drei Reifekriterien — ndmlich
der Gehalt an Trockensubstanz -~ betrachtet. Die
Methodik der Versuchsanstellung und die Durch-
fithrung der Bestimmungen sind bereits frither be-
schrieben worden, '

Ergénzend soll nur noch darauf hingewiesen wer-
den, daf es sich bei unseren Untersuchungen nicht
darum handeln konnte, den Reifeverlauf einzelner
Samen, sondern denjenigen von Gemiiseerbsen-Feld-
bestinden zu erfassen. Durch den morphologischen
Aufbau der Erbsenpflanzen ist es bedingt, daB die in
verschiedener Hohe inserierten und sukzessiv auf-
blithenden und abreifenden Bliiten- bzw. Frucht-
stinde einer Pflanze zu jedem Zeitpunkt Samen ver-
schiedenen Reifegrades enthalten. Fiir die Beur-
teilung von Sorten und Zuchtstimmen sowie fiir die
Praxis des Erbsenanbaues und der Verarbeitung ist
aber nur diejenige Reifephase interessant, in der ein
méglichst hoher Prozentsatz aller Samen eines Be-
standes den ftir die Verarbeitung geforderten Reife-
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grad besitzt. Reifegrad und Reifeverlauf miissen da-
her grundsétzlich an reprisentativen Durchschnitts-
proben und nicht an einzelnen Samen bzw. Frak-
tionen bestimmt werden. In die Reifekurven gehen
aber aus diesem Grunde nicht nur die sortenspezifi-
schen Reifegeschwindigkeiten der einzelnen Samen
ein, sondern sie werden auch von dem zeitlichen Ab-
stand zwischen der Bildung der einzelnen Bliitenan-
lagen, von der Neigung zum Folgern und dhnlichen
mehr oder weniger vegetativen Faktoren bestimmt,
und sie unterliegen somit — wenigstens teilweise —
auch allen duBeren Einfliissen, die auf diese Faktoren
wirken. Zur téglichen Ermittlung des Reifegrades
wurden daher jeweils alle Samen von mehreren hun-
dert Pflanzen zusammengefalit und unsortiert verar-
beitet.

Beim Vergleich des Reifeverlaufs verschiedener
Erbsensorten fillt zundchst die schnelle Entwicklung
der Schalerbsen auf. Bei allen Sorten dieser Type
steigt der Gehalt an Trockensubstanz viel schneller
an als bei den Markerbsen. Diese Erscheinung ist
nicht auf die frithesten Schalerbsen beschrinkt, die
einige Tage frither reifen als die frithesten Markerbsen,
sondern trifft auch auf die spiteren Schalerbsen-
Sorten zu. Da — wie spiter gezeigt werden wird —
ein Vergleich verschiedener Sorten nur dann méglich
ist, wenn sie unter den gleichen AuBenbedingungen
reifen, wurde in der Abb. 1 der Schalerbse OA die
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Abb. 1. Unterschiedliche Reifegeschwindigkeit bei der Schalerbsen-Sorte OA (
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Tabelle 1. Beziehungen zwischen Reifeverlauf und Temperatur bei den beiden spiten Mavkerbsensovien
FL und Bodepeyle in den Jahven 1954 uwnd 1956 —1902.
T

. « Wiarmeeinheiten | Tage

Jabe Sorte iy | ennae [ Summe | 0 d?fﬁ;ﬁigﬁ&%ﬂl 1%
1954 | FL 1. 7.—12. 7. 2. 7,12, 7. A18,8~z3,0% 78,7 18,7 2,38
Bodeperle 2. 7. —14. 7. 20,4—23,09%, 39,3 3,84

1956 | FL 14. 7.—24. 7. 16. 7.—24. 7. 17,6—21,8%, 68,9 16,4 1,90
Bodeperle 16. 7.—29. 7. 17,9—20,5%, ’ 26,5 ‘ 3,08

1957 | FL 30. 6,— 6.7. 1.7.— 6.7. 17,2~ 22,4%, 98,5 18,9 0,96
Bodeperle 1.7.— 8.7 17,5—21,09%, 28,1 1,43

1958 | FL 14.7.—24. 7. | 16.7.—24. 18,1 —23,5%- 86,7 16,1 ' 1,48
Bodeperle 16. 7.—29. 7. 18,4—21,5% 28,0 2,58

1959 | FL 26.6.— 8.7. 27.6.— 8. 7. 15.9-23,7% 121,1 15,5 1,41
Bodeperle 27.6.— 9.7.. : 17,4—123,1% 21,2 1,93

1960 | FL 27.6.— 8.7. | 27.6.— 8.7. | 16,1—24,39% 81,1 99 | 1,34
Bodeperle 27.6.—12.7. |, 18,0—22,1%, 19,8 . 2,61

1961 | FL B N b A 2.7.—17.7. | .16,5—25,3% 144,5 16,4 1,70
Bodeperle 2.7.—18. 7. 17,5—24,2% 21,6 2,24

1962 | FL 11. 7.—26,.7. 13. 7.—26. 7.} 17,3-24,9% 118,5 15,6 " 1,71
Bodeperle 13. 7.—20. 7. 17,1~21,5% 26,9 ‘ 2,95

etwa glelchzeltzg reifende Markerbse Pilot gegentiber-
gestellt. Von beiden Sorten wurden die tiglichen Ver-
dnderungen des Gehaltes an Trockensubstanz nur fiir
diejenigen Zeitrdume der verschiedenen Jahre beriick-
sichtigt, in denen beide Sorten imx vergleichbaren
Reifezustand waren. Im allgemeinen handelt es sich
um Reifephasen, deren Grenzen durch die Trocken-
substanzgehalte 17 und etwa 24%, bestimmt sind, d.h.
um den Zeitraum von kurz vor bis-kurz nach dem
fir Konservierungszwecke optimalen Reifegrad von
219, Trockensubstanz.

Aus der Abb. 1 geht hervor, daf sich die Schal-
erbse OA in der Mehrzahl der Jahre schueller ent-
wickelt, auf der anderen Seite bestehen zwischen dem
Verhalten in den einzelnen Jahren deutliche Unter-
schiede (vgl. z.B. 1957 und 1958). Die beobachtete
schnelle Reifeentwicklung der Schalerbsen deckt sich
mit der seit langem empirisch bekannten Tatsache,
daB sie den fiir Verarbeitungszwecke geforderten
Reifegrad in kiirzester Zeit durchlaufen, so daf} die
Bestimmung und Einhaltung des optimalen Pifliick-
termins bei diesen Typen besonders schwierig ist,
Innerhalb des Schalerbsen-Sortimentes gibt es aller:
dings gewisse Unterschiede in der Reifegeschwindig-
keit. Die allerfrithesten Sorten (M und Maipal) reifen
noch deutlich schneller als die spiteren Typen OA,
Swanhild und Trumpf.

In unserem Zunsammenhang interessanter als die
Unterschiede zwischen den Schalerbsen erschien das
Verhalten qualitativ unterschiedlicher Markerbsen.
Wie bereits frither (SCHNEIDER 1951a) mitgeteilt
wurde, zeichnet sich die spite Sorte Bodeperle
(= Konservenperle) durch eine besonders hohe und
die gleichfalls spiate Sorte FL (= Foli) durch eine
deutlich geringere Qualitit fiir die Herstellung von
Sterilkonserven aus. Fiir beide Sorten wurden in den
Jahren 10954 bis 1662, mit Ausnahme des Jahres 1955,
in welchem aus technischen Griinden fiir FL nur an
drei aufeinanderfolgenden Tagen Meflpunkte ge-
wonnen werden konnten und daher nur eine unsichere
Auswertung moglich wire, der Reifeverlauf fest-
gestellt. Wie im Falle der frithen Sorten OA und
Pilot wurden nur diejenigen Zeitabschnitte mitein-
ander verglichen, in denen fiir beide Sorten taigliche
MeBpunkte gewonnen werden konnten. In der Tab. 1

ist die Zunahme des Gehaltes an Trockensubstanz,
die Wirmesumme filr den ausgewerteten Zeitab-
schnitt und die Anzahl ven Wirmeeinheiten sowie
die Anzahl der Tage, die fiir die Produktion von 19,
Trockensubstanz erforderlich sind, eingetragen. Frii-
her (UNGER und SCHNEIDER, 1956) war bereits mit-
geteilt worden, daB von allen klimatischen Faktoren
die Temperatur die engste Korrelation zur Reife-
geschwindigkeit zeigt und daB sich vor allem die
Temveratur des Vortages und nicht so sehr diejenige
des Erntetages auf die tigliche Zunahme des Trok-
kensubstanzgehaltesauswirkt. Fiir die Berechnung der

Wirmesummen wurde von den Tagesdurchschnitts-
7Uhr +t 14 Ubr 24t 21 Uhr)

(’c
temperaturen aus-

gegangen und wie frither ein4 Schwellenwert von
8°C angenommen. Dabei wurde die lag-Periode von
einem Tag beriicksichtigt.

Injedem Jahresteigt der Trockensubstanzgehalt der
Sorte FL in der gleichen Zeit wesentlich stdrker an als
bei Bodeperle. Die Differenz beider Werte ist aller-
dings in den einzelnen Jahren sehr verschieden. Wah-
rend Bodeperle 1961 769, der Zunahme von FL er-
reichte, war 1960 die Zunahme bei FL doppelt so
groB wie bei Bodeperle. Ahnlich groBe Unterschiede
bestehen im Bedarf an Wirmeeinheiten fiir die Pro-
duktion von 19, Trockensubstanz. Sie schwanken
bei FL zwischen 9,9 {1960) nnd 18,9 (1957) und bei
Bodeperie zwischen 19,8 (1960} und 39,3 (1954).

Da der Reifeverlauf im allgemeinen nicht Gerade,
sondern mebhr oder weniger parabelibnliche Kurven
ergibt, kénnte zunichst daran gedacht werden, da
die unterschiedlich groBe Zunahme an Trocken-
substanz dadurch zustande kommt, daB zwischen
beiden Sorten Zeitigkeitsunterschiede bestehen und
dadurch unterschiedlich steile Abschnitte der para-
belihnlichen Kurven verglichen wiirden. Das ist
jedoch — wie die Abb. 2 zeigt — nicht der Fall. In
den meisten Jahren beginnen die Kurven fiir FL bel
niedrigeren Trockensubstanzgehalten und enden bei
héheren Werten als die Kurven fiir Bodeperle. Die
weiter unten erwihnte Erntezeitdifferenz zwischen
beiden Sorten gilt nur fiir den Reifegrad von 219
Trockensubstanz, aber nicht fiir die gesamte Dauer
des hier verglichenen Zeitranmes,



35. Band, Heft 1/2

Die erheblichen Differenzen im Bedarf an Wérme-
einheiten fiir die Produktion von 19, Trockensub-
stanz zeigen erneut, dafl die Reifegeschwindigkeit
nur relativ locker mit der Temperatur korreliert ist
(vgl. UNGER und SCHNEIDER, 1956). Das ist auch der
Grund dafilr, daB mit Wirmesummenbildung allein
keine exakten Angaben iiber den Reifeverlauf der
einzelnen Sorten gemacht werden kénnen. Da offen-
sichtlich weitere und hier zunichst nicht zu erérternde
AuBeneinfliisse eine Rolle spielen, sollten Vergleiche
nur zwischen solchen Sorten vorgenommen werden,
die unter dem gleichen Gesamtkomplex von Auflen-
faktoren ausreifen. Wegen der nur lockeren Korrela-
tion zwischen Temperatur und Reife kann erstere
auch nicht fiir eine sichere Vorhersage des optimalen
Erntezeitpunktes herangezogen werden. Dieses fiir
die Praxis des Erbsenanbaues wichtige Problem ist
nur mit Hilfe eines Reifetesters schnell und einfach
zu lgsen. Dariiber wird jedoch an anderer Stelle aus-
fiihrlich berichtet werden.

Da die Warmeeinheiten/19%, Trockensubstanz aber
immerhin eine bessere Konstanz zeigen als etwa die
Anzabhl Tage, die fiir die Produktion von 19, Trocken-
substanz erforderlich sind, wurden sie zur Priifung
der statistischen Sicherheit der Unterschiede zwi-
schen beiden Sorten verwendet. Unter der Annahme
einer anndhernden Normalverteilung der Werte in den
beiden Reihen ergibt der {-Test unter Zugrundelegung
einer Irrtumswahrscheinlichkeit von 19, einen ge-
sicherten statistischen Unterschied (¢ = 5,6; ¢ fiir
14 Freiheitsgrade und 19, Wahrscheinlichkeit = 2,58).

In dhnlicher Weise wurden zur Beurteilung der
Reifegeschwindigkeit die Wirmeeinheiten fiir eine
Auswahl aus dem Sortiment berechnet, wobei vor
allem die fiir die angestrebte Ausweitung der Erbsen-
Kampagne interessanten sehr frithen und sehr spiten
Sorten herangezogen wurden. Als Beispiel seien die
Ergebnisse fiir die fritheste Schalerbse (M) und fiir
je eine frithe (Pilot) und spite (SE = Salzmiinder
Edelperle) Markerbse angefithrt.

Beobachtungszeit Anstieg der Tr.-S. V;fgnnfé . WFEth%

Sorte M (= Maiperle)

17.6.—24. 6. 1954 17,7 —23,1%, 97,4 18,0
6. 7.—15. 7. 1955 17,6 —24,4% 88,8 13,1
1. 7.—10. 7. 1956 18,2 —24,2%, 99,0 16,5

20. 6,.—27. 6. 1957 17,3 —24,0% 59,5 8,9
4.7.— 9.7.1958 17,65—23,3% 54,3 9,6

14. 6.—23. 6. 19509 17,05—23,4% 89,8 14,1

16. 6. —23.6. 1960 18,1 —22,9%, | 43,2 9,0

27.6.— 8. 7. 10962 17,65—23.7% | 38,7 6.4

Sorte Pilot (= Rapid)

21. 6.—30. 6. 1954 17,2 —24,2% 100,0 | 14,3

10. 7.—17. 7. 1955 17,2 —21,29, 91,3 22,8
5.7.—15.%. 1956 17,2 —22,29%, 118,0 23,6

22. 6.— 1.7.1957 17,6 —24,4%, 92,8 13,6
6.7.-~16.7.1958 : 17,6 -24,0% 121,1 18,9

21. 6.—28. 6. 1059 17,5 —23,9% 81,0 12,7

19. 6.— 1. 7. 1960 17,3 —23,9% 109,9 16,7

29, 6.—18. 7. 1962 17,4 —24,2Y%, 103,7 15,3

Sorte SE (= Salzmiinder Edelperle)

29.6.—12.7.1954 | 18,7 —22,65% | 96,7 y 24,5

22. 7.—27.7.1955 18,25 —21,19, 63,2 | 22,2

16. 7.—28. 7. 1956 17,1 —22,0%, 115,6 23,5

30. 6.— 6. 7. 1957 17,0 —22,89, 115,2 19,9

17. 7.—29. 7. 1958 18,3 —22,29, 116,0 | 29,7

28. 6.— 8. 7. 1959 17,8 —23,15% 124,0 23,2

29. 6. —10. 7. 1960 ‘ 18,4 —23,0%, 75,9 16,5
4. 7.—15. 7. 1961 18,6 —24,5% 99,1 16,8

12. 7.—29. 7. 1962 [ 17,5 —23.9% | 154,7 | 24,2
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Die Ergebnisse aller Berechnungen sind in Abb. 3
graphisch dargestellt. Die Anordnung der Sorten auf
der Abszisse wurde nach der Reifezeit vorgenommen.
Zur Berechnung der Reifezeit wurde der Reifegrad
von 21%, Trockensubstanz zugrundegelegt und fiir
jedes Jahr die Zeitdifferenz gegeniiber der frithesten
Sorte festgestellt und die Differenzen gemittelt.

Da eine auf den gleichen Reifegrad bezogene Zeitig-
keitsrangfolge der Erbsensorten bisher unseres Wis-
sens nicht vorliegt, sind die Daten fiir alle diejenigen
Sorten, von denen langjihrige Beobachtungsreihen
vorliegen, in der Tab. 2 zusammengestellt. Aus der
detaillierten Darstellung wird ersichtlich, wie sehr die
Zeitigkeitsrangfolge der Sorten von Jahr zu Jahr re-
lativ verschoben sein kann. So erreichte z.B. die
Sorte Desi 1955 21 %, Trockensubstanz erst 4 Tage
spiter (27.4.) als Herma (23. 7.), wihrend sie 1961
3 Tage friiher (7. 7.) war als die Vergleichssorte (10.7.).
Oder als weiteres Beispiel : Kobold und der Stamm 52/
8215 befanden sich am 27.6. 1957 im gleichen Reife-
zustand, 1956 dagegen bestand zwischen beiden eine
Differenz von 5 Tagen (Kobold 15.7. und 52/8215
10. 7.). Eine durchschnittliche Zeitigkeits-Rangfolge,
die notwendigerweise auf einer begrenzten Zahl von
Vegetationsperioden beruht, ist daher mit einem nicht
unerheblichen Unsicherheitsfaktor belastet.

Wie die Abb:. 3 zeigt, liegen die Mittelwerte der
Wirmeeinheiten/19%, Tr. S. bei allen Schalerbsensor-
ten wesentlich niedriger als bei den Markerbsen. Aus
der Gruppe der frithen Markerbsen, deren Mittelwert
etwa 20 Wirmeeinheiten/19, Tr. S. betrigt, fallen
der Stamm 52/8215 und die Sorte Pilot heraus. Wih-
rend der Stamm 52/8215 etwa eine gleich langsame
Reifeentwicklung besitzt, d.h. einen etwa gleich
hohen Wirmebedarfhat, wie die ausgesprochen spiiten
Markerbsen (z. B. Moni, SE, DI und Dilana), reift
Pilot nur wenig langsamer als die spiten Schalerbsen
Swanhild und Trumpf. In der Gruppe der spiten
Markerbsen ist der hohe Bedarf an Wirmeeinheiten
der Sorte Bodeperle und der niedrige von FL auf-
fallend. :

Die auBerordentlich starken Differenzen in der
tiir die Produktion von 19, Trockensubstanz in den
verschiedenen Jahren erforderlichen Anzahl wvon
Wirmeeinheiten zwingen selbstverstéindlich zu vor-
sichtigen SchluBfolgerungen. Ob derart geringe
Mittelwerts-Differenzen, wie sie z.B. zwischen den
Sorten Desi und Herma oder zwischen Moni und SE
vorliegen, reale Unterschiede darstellen, ist fraglich.
Fiir einige weitere Fille wurde daher — dhnlich wie
es flir die Sorten Bodeperle und FL oben bereits
erwdhnt ist — der ¢-Test angewendet. Die Unter-
schiede zwischen 52/8215 und Maienmark sowie
zwischen 52/8215 und Pilot sind unter der Annahme
einer annihernden Normalverteiluing der Wirme-
einheiten-Jahreswerte bei 59, Irrtumswahrscheinlich-
keit statistisch gesichert. Als weiterer Hinweis fiir die
Aussagekraft der Mittelwerte ist auflerdem die Tat-
sache zu werten, daB in den meisten Fillen (z.B. in
der Gruppe Moni-Bodeperle-SE-DI-Dilana) die Ge-
samtverteilung aller Werte jeder Sorte mit der rela-
tiven Lage des Mittelwertes weitgehend iiberein-
stimmt.

Die Streuung der Einzelwerte ist allerdings sicher-
lich nicht véllig zufillig, sondern sie zeigt mindestens
fiir einzelne Jahre und Reifegruppen gleichsinnige
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Tendenzen an. So sind z.B. die mittelspiten und
spiten Sorten 1960 besonders schnell gereift. Die mit
X bezeichneten Werte liegen bei diesen Sorten aus-
nahmslos weit unter den Mittelwerten, wihrend sie
bei den frithen Sorten nur geringe Abweichungen
zeigen. Oder um ein weiteres Beispiel zu nennen:
1956 (Signatur @) sind die frithen Sorten bis ein-
schlieflich W. v. Kelvedon in ihrer Entwicklung sehr
verzdgert worden, wihrend die Werte fiir die spéten
Sorten etwa dem Durchschnitt entsprechen. Eine
bis ins einzelne gehende Ubereinstimmung zeitlich
benachbarter Sorten in dieser Beziehung ist aller-
dings nicht zu erwarten, weil die hier angenommene
Zeitigkeits-Rangfolge aus Durchschnittswerten ge-
wonnen werden muBite. Wie bereits oben ausgefiihrt
wurde, kommen in manchen Jahren erhebliche rela-
tive Verschiebungen vor, die das Bild bei einer Zu-
ordnung der WE-Werte einzelner Jahre zum Zeitig-
keits-Durchschnitt beeinflussen miissen.

Der Wirmeeinheiten-Bedarf der Sorten zeigt eine
auffillige Beziehung zu der hier in Rede stehenden
Qualitdtseigenschaft der Gemiiseerbsen. Aus fritheren
Untersuchungen ist bekannt, dal alle Schalerbsen
qualitativ wesentlich schlechter sind als die Mark-
erbsen und dall von diesen im allgemeinen die spiten
Sorten die besseren sind. Eine Ausnahme stellt die
spate Markerbse FL dar.

Von den frither (SCENEIDER 1951) auf ihre Eignung
fir Xonservenzwecke untersuchten Sorten und
Stdmmen befinden sich nur noch wenige im heutigen
Sortiment. Diese Sorten wurden damals qualitativ
in die Reihenfolge
Konservenperle > Salzmiinder Edelperle > Deli >
Wunder v. Kelvedon > Foli > Maiperle
eingeordnet. Diese Reihenfolge deckt sich vollig
mit dem jetzt ermittelten durchschnittlichen Wirme-
bedarf fiir die Produktion von 19, Trockensubstanz:
23,6 WE/19, Tr.

Bodeperle (= Konservenperle)
22,3 WE/19, Tr.

SE (= Salzmiinder Edelperle)

DI (= Deli) 21,6 WE/19, Tr.
W. v. Kelvedon 20,5 WE/19, Tr.
FL (= Foli) 15,0 WE/19, Tr.

M (= Maiperle) 12,8 WE/1%, Tr.

Diese Tatsache wird durch spitere und bisher nicht
verGffentlichte Beobachtungen am grofiten Teil der
neueren Sorten gestiitzt. Aus diesen Untersuchungen
ergab sich z.B., dall der Stamm 52/8215 mit dem
Wert 22,8 trotz seiner Frithzeitigkeit qualitativ we-
sentlich besser ist als die um etwa einen Tag frithere
Sorte Maienmark (20,4) und die zum Teil wesentlich
spiter reifenden Sorten Pilot (17,3), Bordi (20,2) und
W. v. Kelvedon (20,5). Da der Neuzuchtstamm auch
in bezug auf die Strohlinge gegeniiber den beiden
dhnlich frithen Sorten Maienmark und Pilot Vorteile
besitzt (Maienmark ist fiir maschinelle Ernte zu
lang- und Pilot zu kurzstrohig), halten wir ihn fiir
den zur Zeit besten frithen Konservenerbsen-Stamm.

SchluBfolgerungen

Aus diesen Ergebnissen mufB gefolgert werden, daf3
direkte Zusammenhéinge zwischen der Reifegeschwin-
digkeit und der qualitativen Eignung fiir Konserven-
zwecke bestehen. Fiir die Ziichtung bedeutet das
aber, dal erstmalig eine bewuBte Selektion auf
Konservenqualitit bei Erbsen durchgefiihrt werden
kann,

Tabelle 2. Berechnung dev Zeitigheits- Rangfolge von Evbsensorien unter Z ugrundelegung des Retfegrades von 219, Trockensubstanz,

Die Reifegeschwindigkeit von Gemiise-Erbsen
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tbar. Die Zeltdifferenz der iibrigen Sorten wurde aus der durchschnittlichen Differenz der Sorte W, v. Kelvedon gegeniiber Sorte M in den Jahren

* 1961 waren die Parzellen der frithen Sorten aus technischen Gritnden nicht answer

1954 - 1960 und 1962 geschitzt.
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Das Prinzip kann anhand der Skizze
(Abb. 4) dargestellt werden, in der die
Geschwindigkeit der vegetativen Ent-
wicklung und die Reifegeschwindigkeit
fiir eine spite und qualitativ wertvolle
Sorte (1), fiir eine spdte minderwertige
Sorte (2) sowie fiir eine gute (3) und
schlechte (4) frithe Sorte schematisch
dargestellt sind. Die Friihzeitigkeit
qualitativ wertvoller Sorten kann dem-
nach nur auf Kosten der vegetativen
Entwicklung erreicht twerden. Die
Reifegeschwindigkeit mull méglichst
gering sein.

Fiir die diesbeziigliche Beurteilung
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von Neuzuchtstimmen ist an Stelle Aussaat

der hier verwendeten und relativ auf-
wendigen Reifegradbestimmung mit
Hilfe des Trockensubstanzgehaltes die Verwendung
eines Reifetesters zu empfehlen, der genau so sichere
Werte wesentlich schneller und einfacher zu ermitteln
gestattet.

Zusammenfassung

1. Es wird die Methode der Bestimmung der Reife-
geschwindigkeit von Gemiiseerbsen-Sorten beschrie-
ben und auf die charakteristischen Unterschiede
~ zwischen Schal- und Markerbsen sowie auf die diesbe-
ziiglichen Unterschiede im Sortiment der Markerbsen
hingewiesen.

2. Fiir die Mehrzahl der zur Zeit in der DDR an-
gebauten Sorten wurde eine Zeitigkeitsrangfolge auf
der Grundlage des gleichen durchschnittlichen Reife-
grades von 219, Trockensubstanzgehalt errechnet.

3. Aus der Reifegeschwindigkeit der Sorten in g
bzw. in 8 aufeinanderfolgenden Jahren wurde die fiir
die Produktion von 1%, Trockensubstanz erforder-
liche Summe von Wirmeeinheiten berechnet und
darans Mittelwerte gebildet, die als Mal fiir die
durchschnittliche Reifegeschwindigkeit gelten koén-
nen.

4. Zwischen diesen Mittelwerten und der qualitati-
ven Eignung fiir die Herstellung von Sterilkonserven
bestehen enge Beziehungen. Je grofler der durch-
schnittliche Wiarmebedarf fiir die Produktion von 19,
Trockensubstanz ist, d. h. je langsamer die Reife vor

frithe Ernte spé'?e‘Em te

Abb. 4. -Skizze zur Erliuterung des Selektionsprinzips auf frithe und qualitativ wertvolle Konserven-

erbsen. Einzelheiten im Text.

sich geht, desto besser sind die Sorten fiir die Konser-
vierung geeignet.

5. Daraus ergibt sich die Méglichkeit einer gezielten
Selektion qualitativ hochwertiger Konservenerbsen-
Zuchtstimme. Das erforderliche Selektionsprinzip
wird erldutert, - :

Fiir langjdhrige unverdrossene Mitarbeit bin ich meinen
techn. Assistentinnen Frau GILpa Giesecxe und Friu-
lein GisLINDE BucuuoLz zu groBem Dank verpflichtet.
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Neue Zuchtverfahren zur Ausnutzung von Kombinationseffekten
bei der Sazwiebel (Allium cepa L. var. cepa)
Von F. W, KAMPE
Quedlinburger Beitrige zur Ziichtungsforschung Nr. 68
Mit 3 Abbildungen

Einleitung

Bei einer Betrachtung der Sizwiebelziichtung in
Deutschland ergibt sich, dafl in den letzten Jahr-
zehnten keine wesentlichen Erfolge erzielt werden
konnten. Interessanterweise nimmt die dlteste,
schon seit 1875 im Handel befindliche Sorte Zittauer

#* Herrn Prof. Dr. Dr. h. c. BECXER zum 60. Geburtstag.

Gelbe auch heute noch den weitaus grofiten Anteil
der gesamten deutschen Zwiebelerzeugung ein, da sie
neben ihrer relativ guten Lagerfihigkeit auch den
héchsten Ertrag hat, der bisher von keiner neuen
Sorte iibertroffen wurde (Kraus 1954, 1961). Die
Ursache dieser Situation liegt zweifellos in den bisher
angewandten Zuchtmethoden. Alle deutschen Zwie-
belsorten sind, soweit uns bekannt, durch Auslese-



